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Quotidiano

del Molise

Continua il programma de-
gli eventi della tre giorni di
orientamento del Dipartimen-
to Agricoltura Ambiente e Ali-
menti. L'evento, inaugurato
ieri, vede nel secondo giorno
la presenza di altri due semi-
nari e un tavola rotonda. Il
primo dal titolo “La biodiver-
sita: un patrimonio prezioso
per il recupero sostenibile
delle aree interne. Think dif-
ferent”, curato dal Prof. Seba-
stiano Delfine, spieghera la
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peculiaritd delle aree che,
nonostante la significativa
distanza dai centri di offerta
di servizi essenziali, sono ric-
che di importanti risorse am-
bientali, culturali e di produ-
zioni agricole di pregio, ma
anche caratterizzate da ele-
vata tipicitad e apprezzamen-
to dal mercato. La tipicita di
queste produzioni frutto dal
legame tra vocazioni del ter-
ritorio e tecniche produttive,
viene spesso accresciuta sia

.+ » Agri For Food, la seconda

giornata dell'evento Unimol

Dipartimento Agricoltura, Ambiente e Alimenti

dalla localizzazione nelle
aree di produzione che dalle
fasi di trasformazione del
prodotto agricolo. Ne conse-
gue che il prodotto alimenta-
re di queste aree diviene pa-
trimonio culturale ed elemen-
to di identita locale. Il semi-
nario che segue, invece, pun-
tera iriflettori su "Sosteniamo
I'economia ... facciamo circo-
lare I'ape”, dove il prof. Anto-
nio De Cristofaro illustrera la
biologia dell'ape, come inset-
to chiave per I'economia cir-
colare, conciliando la piena
salvaguardia e valorizzazione
delle risorse ambientali. Si
rafforza anche in questa se-
conda giornata Fopportunita

per gli studenti di visitare la
Sala della Biodiversita e com-
prendere il valore delle produ-
zioni agro-forestali, della bio-
diversita vegetale e le pilido-
nee strategie di difesa fitosa-
nitaria, per il contenimento di
malattie e insetti dannosi re-

sponsabili di perdite della
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produzione nonché del deca-
dimento di qualita nei prodot-
ti a favore di una produzione
ecosostenibile. Sard ancora
possibile fermarsi all'area
espositiva Food per vivere
I'esperienza delle scienze e
tecnologie degli alimenti nel-
la declinazione connessa al
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controllo qualitativo degli ali-
menti e allo sviluppo di novel
food, conoscere il ruclo dei
microrganismi nella bioeco-
nomy e familiarizzare con
analisi chimiche e nuovi rive-
stimenti edibili attivi a garan-
zia della sicurezza e qualita
degli alimenti.
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